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PRODOTTO CARNEODenominazione di Vendita

Stafilococchi  c+ (ufc/g) < 100

Cod. SA10020

Ingredienti Carne suina, sale, destrosio, spezie, aromI naturalI. Antiossidante: E301. Conservanti: E250, E252

Descrizione La Coppa di Parma è un prodotto di salumeria ottenuto dalla lavorazione di carne di maiale della regione 
anatomica cervicale del collo. Per la produzione viene utilizzata carne suina nazionale che non abbia subito 
processi di congelamento

Formato Forma cilindrica Peso (kg) 1,8-2,0 kg Dimensioni (cm) 20 -30

Crosta Budello naturale, legato con corda - Non edibile

Aspetto interno Rosso rubino per la parte carnea, bianco la parte grassa

Struttura Compatta ed elastica

Sapore e aroma Dolce, saporito

Stagionatura min 90 giorni Temperatura di conservazione max 16 °C

Allergeni Assenti

Paese di origine ingrediente primario Italia Paese di trasformazione Italia

ENERGIA (KJ - kcal) 1369 - 330

GRASSI (g) 24,0

di cui ac. grassi saturi (g) 9,1

CARBOIDRATI (g) 0,9

di cui zuccheri (g) 0,1

PROTEINE (g) 27,0

SALE (g) 4,9

Umidità % 41,2

Residuo secco % 58,8

Grasso ss % //

Aw //

pH //

E coli (ufc/g) < 100

 Dichiarazione Nutrizionale valori medi per 100g

 Caratteristiche chimico fisiche  Caratteristiche microbiologiche

Salmonella spp

Listeria m.

Assente/ 25 g

Assente/ 25 g

Glutine Assente OGM Assente

Pagina 1 di 3

                         Rognoni Umberto srl - Stagionatura e commercio formaggi                                      
20081 Abbiategrasso (MI) Italy - Via Damiano Chiesa, 13 Telefono +39 02.940.103.03 

info@rognoniformaggi.it - www.rognoniformaggi.it



Ultimo agg./ Last update

31/08/2021

    Scheda tecnica   /   Technical Sheet

COPPA DI PARMA IGP

Mod. 047 rev4  del/on  10/09/19   

Scritto da /Written by QA         
Approvato da/Approved by DG

233

MEAT PRODUCTCategory Cod. SA10020

Description Coppa di Parma is a delicatessen product obtained from the processing of pork in the cervical anatomical 
region of the neck. For the production is used national pork that has not undergone freezing processes

Ingredients Pork meat, salt, dextrose, spices, natural flavorings. Antioxidant: E301. Preservatives: E250, E252

Format Cylindrical shape Wheigt (kg) 1,8-2,0 kg

Rind Natural gut, tied with rope - Not edible

Internal appearance Ruby red for the meaty part, white for the fat veins

Texture Firm and elastic

Taste and smell Sweet and tasty

Ageing min 90 days

Allergens Absent

Gluten Absent GMO Absent

Storage Temperature max 16 °C

Main ingredient origin country Italy Processing country Italy

Stafilococchi  c+ (CFU/g) < 100

ENERGY (KJ - kcal) 1369 - 330

FAT (g) 24,0

of which satures (g) 9,1

CARBOHYDRATE  (g) 0,9

of which sugars(g) 0,1

PROTEIN (g) 27,0

SALT (g) 4,9

Moisture (%) 41,2

Dry Matter (%) 58,8

Fat in dry matter (%) //

Aw //

pH //

E coli (CFU/g) < 100

 Nutrition Declaration average values per 100g

 Chemical-physical Characteristics  Microbiological Characteristics

Salmonella spp

Listeria m.

Absent/ 25 g

Absent/ 25 g

Size (cm) 20 -30
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Forma intera  - Whole shape

Nessun imballaggio - No packaging 180

5

Unità di vendita - Selling unit cod

Packaging

UV per cartone - SU per box (*)Peso unitario - unit wheight

Informazioni logistiche e commerciali - Logistic and commercial information

SA10020Unità di vendita - Selling unit cod

UV per cartone- SU per box (*)

Packaging Shelf life  (giorni-days)

a)

b)

Unità di vendita - Selling unit cod

Peso unitario - unit wheight UV per cartone - SU per box (*)

Shelf life  (giorni-days)

a)

b)

Unità di vendita - Selling Unit cod

Packaging Shelf life  (giorni/days)

UV per cartone - SU per box (*)Peso unitario - unit wheight

Shelf life  (giorni-days)

a)

b)

a)

b)

(*) UV = Unità di Vendita -  SU = selling unit

Packaging

Peso unitario - unit weight 1,9 kg
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